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 ست؟یوه ها چیل دهنده میب تشکین ترکیفراوان تر-1

 موادجامد -الف

 آب -ب

 نهایتامیو -ج

 یموا معدن -د

 باشد؟یم یزیوه ها چه چیبات موجود در میترک-2

 آب ،موادجامد -الف

 موادجامد، املاح -ب

 ین ها، مواد معدنیتامیو -ج

 درات و نشاستهیکربوه -د

 وه ها تا زمان برداشت چند درصد آب دارند؟یانواع م-3

 50 -الف

 70 -ب

 80 -ج

 90 -د

 د رساند؟یشوند درصد رطوبت را به چند درصد با یوه ها قابل نگهداریر فعال و میکروبها غینکه میا یبرا-4

 %12 -الف

 %24 -ب

 18% -ج

 20% -د

 ست؟یوه ها چیاز خشک کردن م یدف اصله-5

 یماندگار -الف

 حفظ رطوبت -ب

 ن هایتامیکاهش و -ج

 ش وزنیافزا -د

 ست؟یوه ها چیاهداف خشک کردن م-6

 ،کاهش وزن وحجمیش ماندگاریافزا -الف

 رفصلیسهولت مصرف ،مصرف غ -ب

 و حمل ونقل ینه بسته بندیکاهش هز -ج

 و حمل ونقل ینه بسته بندیسهولت مصرف،کاهش هز،کاهش وزن وحجم، یش ماندگاریافزا -د

 ست؟یف خشک کردن چیتعر-7

 ط کنترل شده.یا قسمت عمده آب محصول در شرایخارج کردن کامل  -الف

 ند.یگویرا م %14وه به یرساندن رطوبت م -ب

 وه ها.یم یش ماندگاریافزا یاست برا یروش -ج

 ها. وهینها در میتامیماندن حداکثر املاح و و یباق -د



 

 

 باشد؟یم میا عدم وجود کدام آنزینگ وجود یشاخص بلانچ-8

 پازیل -الف

 زکنندهیدرولیه یم هایآنز -ب

 دازیپراکس -ج

 دازیاکس -د

 افتد؟ یم یوه ها چه اتفاقیدر خشک کردن م-9

 وهیط به میانتقال حرارت و آب از مح -الف

 طیوه به محیوه و انتقال آب از میط به میانتقال حرارت از مح -ب

 طیوه به محیانتقال حرارت و آب از م -ج

 وهیط به میط و انتقال آب از محیوه به محیانتقال حرارت از م -د

 وه هاست؟یع خشک کردن میک از عوامل مهم در تسریکدام-10

 زان مواد جامد،درجه حرارتیزان املاح،میمحصول،م یسطح خارج -الف

 هوا یکه،خشیمحصول،سرعت تهو یدرجه حرارت، سطح خارج -ب

 زان مواد جامدیزان املاح،میهوا، م یه،خشکیمحصول،سرعت تهو یسطح خارج -ج

 زان مواد جامدیزان املاح،میه، میمحصول،سرعت تهو یدرجه حرارت، سطح خارج -د

 باشد؟یح میر  صحیکدام مورد ز-11

 شتر است.یشتر باشد سرعت خشک کردن بیط بیمح یهرچه دما -الف

 را جذب نموده. یمقدار رطوبت کمتر هرچه هوا خشک تر باشد -ب

 ابد.یم سرعت خشک کردن کاهش میکنیم میز تقسیوه ها را به قطعات ریم -ج

 شود.یش سرعت خشک شدن میتجمع رطوبت باعث افزا -د

 ابد.یم سرعت خشک کردن............میم کنیزتر تقسیوه ها را به قطعات ریهرچه م-12

 کاهش -الف

 شیافزا -ب

 کندینم یفرق -ج

 ندارد. یخشک کردن به سطح بستگ -د

 در سرعت خشک کردن دارد؟ یریه مناسب چه تاثیتهو-13

 ع خشک کردن.یمانع تجمع رطوبت و تسر -الف

 بخشد.یش رطوبت به خشک کردن سرعت میبا افزا -ب

 مانع تجمع رطوبت وکاهش خشک کردن. -ج

 ابد.یش رطوبت سرعت خشک کردن کاهش میبا افزا -د

 در خشک کردن دارد؟ یریت چه تاثدرجه حرار-14

 شتر سرعت خشک کردن کمتریهر چه دما ب -الف

 شتریهرچه دما کمتر سرعت خشک کردن  -ب

 هرچه دما کمترجذب رطوبت کمتر -ج

 شتریشتر سرعت خشک کردن بیهر چه دما ب -د



 

 

 د داشته باشد؟یبا یژگیشود چه ویخشک کردن استفاده م یکه برا یوه ایم-15

 ده باشد.یش از اندازه رسیبتازه و  -الف

 سفت باشد. یتازه و کم -ب

 ده باشدیش از اندازه ر.سیا بینارس  -ج

 دهیتازه و کاملا رس -د

 شود؟یاستفاده م یات خشک کردن چه روشیوه ها در عملیت میفیش کیافزا یبرا-16

 قرار دادن در معرض بخارآب جوش -الف

 گوگرددادن -ب

 ت زدنیسولف -ج

 ت زدنیو سولفگوگرد دادن   -د

 کنند؟ یاز کدام روش استفاده م ییرنگ زدا یبرا-17

 بخار و آب جوش -الف

 گوگرد دادن و آب جوش -ب

 ت زدن و بخاریسولف -ج

 ت زدن و گوگرد دادنیسولف -د

 دارد. یبا ........ به روش ........ برتر یروش رنگ بر-18

 بخار-آب جوش -الف

 بخار-گوگرد زدن -ب

 آب جوش-بخار -ج

 ت زدنیسولف-بخار -د

 ست؟یت بخار به روش آب جوش چیمز یات رنگ بریدر عمل-19

 حفظ بافت و شکل -الف

 محلول در آب یاز هدر رفتن موادمغذ یریجلوگ -ب

 ع تر خشک شدنیسر -ج

 عیحفظ بافت و شکل و خشک شدن سر -د

 زنند؟یوه ها را به هنگام خشک کردن گوگرد میک از میکدام-20

 اوه هیهمه م -الف

 شدن دارند. یل به قهوه ایکه تما ییوه هایم -ب

 ده اند.یش از اندازه رسیکه ب ییوه هایم -ج

 نارس یوه هایم -د

 ست؟یگوگرددادن چ یایمزا-21

 حفظ رنگ -الف

 حفظ طعم -ب

 CوA ین هایتامیحفظ و -ج

 ن هایتامیحفظ طعم و رنگ و و -د



 

 

 دهند؟یر را گوگرد میز یو ه هایک از میکدام-22

 ب،آلویخرمالو،آناناس،س -الف

 ،خرمالو،هلو،آلویویک -ب

 ،هلویب،زردآلو،گلابیس -ج

 ،هلو،آناناسیویموز،ک -د

 شوند؟یر آماده میشوند به کدام روش زیخشک م یو تجار یکه به روش صنعت ییوه هایم-23

 آب جوش -الف

 بخارآب جوش -ب

 گوگرد دادن -ج

 ت زدنیسولف -د

 ست؟یچ ییموادغذا ینگهدار ین روش خشک کردن برایارزانتر24-24

 یخشک کردن صنعت -الف

 یخشک کردن تجار -ب

 خشک کرن با نور آفتاب -ج

 یو تجار یخشک کردن صنعت -د

 ست؟ید چیب روش خشک کردن با نور خورشیمعا-25

 شتریب یکارگر و فضا -الف

 گریتوسط خاک و مواد د یهجوم حشرات و آلودگ -ب

 فساد در اثر باران -ج

 گر، فساد در اثر بارانیتوسط خاک و مواد د یشتر، هجوم حشرات و آلودگیب یضاکارگر و ف -د

 کنند؟یه خشک میر را در سایز یوه هایک از میکدام-26

 انگور -الف

 موز -ب

 بیس -ج

 آناناس -د

 کنند؟ یه خشک میچرا انگور را در سا-27

 حفظ رنگ و طعم -الف

 ف و نازکیحفظ پوست لط -ب

 یاز آلودگ یریجلوگ -ج

 ات خشک کردنیع تر شدن عملیسر -د

 باشد؟ید کننده کشمش کدام مین کشورتولیمهم تر-28

 رانیا -الف

 ایاسترال -ب

 ونانی -ج

 کایآمر -د



 

 

 ران کدام است؟یا یاز اقلام مهم خشکبار صادرات یکی-29

 کشمش -الف

 بیس -ب

 آلو -ج

 هلو -د

 دارد؟ ییایبات قلیچند درصد روغن و چند درصد ترکبرند یکه انگورها را قبل از خشک کردن درآن فرو م یعیما-30

 ییایدرصد ترکبات قل 5/1درصد روغن و  5/2 -الف

 ییایدرصد ترکبات قل5/2درصد روغن و  5/1 -ب

 ییایدرصد ترکبات قل 5/1درصد روغن و  5/1 -ج

 ییایدرصد ترکبات قل 5/2درصد روغن و  5/2 -د

 ست؟یکنند چیکه انگور را در آن غوطه ور م ینام روغن-31

 ن اولئاتیریسیگل -الف

 کیلونیسیر -ب

 دیک اسینولئیل -ج

 ل اولئاتیات -د

 ست؟یکنند چیکه انگور را در آن غوطه ور م ییایب قلینام ترک-32

 میکربنات پتاس -الف

 دیدروکسیم هیپتاس -ب

 میکربنات سد -ج

 دیدروکسیم هیزیمن -د

 م؟ینکیاستفاده م ییوه هایه کمپوت از چه میته یبرا-33

 دهیله شده و پلاس -الف

 نارس و سفت -ب

 دهیسالم و رس -ج

 درشت و بدون هسته -د

 زنن؟یروغن م یده شده را در محلول دارایچ ید کشمش چرا انگورهایند تولیدر فرآ-34

 کند.یکند،سطح آنرا درخشان میم یریکشمش به هم جلوگ یدانه ها یاز چسبندگ -الف

 گ کشمشنازک شدن پوست و شفاف شدن رن -ب

 ز در پوست و نازک شدن پوستیجاد شکاف ریا -ج

 یه واکسین بردن لایکردن انگورها،ازب یضدعفون -د

 زنن؟یق میسود رق یده شده را در محلول دارایچ ید کشمش چرا انگورهایند تولیدر فرآ-35

 یه واکسین بردن لایکردن انگورها،ازب یضدعفون -الف

 یه واکسیبردن لا نیز در پوست و ازبیجاد شکاف ریا -ب

 نازک شدن پوست و شفاف شدن رنگ کشمش -ج

 کردن انگورها، یکند. ضدعفونیسطح آنرا درخشان م -د



 

 

 شود؟ ینگهدار ییوه در چه دماید کمپوت بهتراست مین برداشت تا ورود به خط تولیدر فاصله ب-36

 5 -الف

 10 -ب

 0 -ج

 15 -د

 د؟یببر رد نامیگیوه به چند روش صورت میم یریپوستگ-37

 یو دست یکیدسته. مکان2 -الف

 ییایمی،شی،دستیکیدسته.مکان3 -ب

 ییایمیو ش یکیدسته.مکان2 -ج

 یودست ییایمیدسته.ش2 -د

 شود؟یاستفاده م یزیاز چه چ ییایمیش یریدر پوستگ-38

 درصدسود 5-4 -الف

 یم بریآنز -ب

 درصد سود4-3 -ج

 آب نمک -د

 د؟یکمپوت را نام ببر یها براوه یم یریسود مورد استفاده در پوستگ-39

 کیتریدسیاس -الف

 کید آسکوربیاس -ب

 کیداستیاس -ج

 کیتریدنیاس -د

 م؟یزنیبه آن م یزیک استفاده شده باشد چه چیدر مرحله شستشو اگر قبل از برداشت از سم آرسن-40

 5/2تا2کیدرید کلریاس -الف

 5/1تا1کید آسکوربیاس -ب

 5/1تا1کیدریدکلریاس -ج

 %5کیدریدکلریاس -د

 کنند؟یاستفاده م یاز چه محلول یمیشدن آنز یاز قهوه ا یریجلوگ یدر کمپوت ها برا-41

 آب نمک%2ا یک یتریدسیاس%2 -الف

 آب نمک%5ا یک ویدآسکوربیاس%5 -ب

 کیدآسکوربیاس%5ایک ویتریدسیاس%2 -ج

 کیدآسکوربیاس%2ایک یدریدکلریاس%2 -د

 کنند؟یم ینگهدار یچه جنسشده را درتانک با  یریپوست گ یوه هایم-42

 لیاست -الف

 ومینیآلوم -ب

 برگلاسیا فایک یپلاست -ج

 یآهن -د



 

 

 شود؟یوه استفاده میبهبود رنگ م یبرا ییزهاید کمپوت از چه چیند تولیدر فرآ-43

 EDTA -الف

 مینمک کلس -ب

 میزینمک من -ج

 میزیم و نمک منیو نمک کلسEDTA -د

 م؟یاره کمپوت دیته یچند نوع شربت برا-44

 2 -الف

 3 -ب

 4 -ج

 1 -د

 سبک چقدر است؟ یغلظت شربتها-45

 درصد 15تا10 -الف

 درصد20تا15 -ب

 درصد 40تا30 -ج

 درصد30تا 20 -د

 باشد؟یدرصد مربوط به کدام شربت م30تا 15نیغلظت ب-46

 ظیغل -الف

 سبک -ب

 ظیغل یلیخ -ج

 یمعمول -د

 ست؟یظ چیغل یلیگر شربت خینام د-47

 Heavy -الف

 Normal -ب

 Heavy high -ج

 light -د

48-Heavyباشد.یگر شربت .......... مینام د 

 سبک -الف

 ا نرمالی یمعمول -ب

 ظیغل -ج

 ظیغل یلیخ -د

 رد؟یگیصورت م یوه ها با چه هدفیانجماد م-49

 یحفظ موادمغذ -الف

 رفصلیمصرف غ -ب

 وهیم ینگهدار -ج

 وهیم ینگهدار -رفصلیمصرف غ -یحفظ موادمغذ -د



 

 

 ست؟یوه ها چیم ینگهدار ین راههاین و قابل قبول تریاز آسانتر یکی-50

 انجماد -الف

 خشک کردن -ب

 کمپوت کردن -ج

 در شربت ینگهدار -د

 ها به انجماد حساس هستن؟ یزمغدیک از ریکدام-51

 A,C -الف

 P,A -ب

 C,B2 -ج

 P,K -د

52-IQF چه؟ یعنی 

 انجماد -الف

 عیانجماد سر -ب

 بخار داغ -ج

 بخارسرد -د

 شود؟یانجام م ییانجماد سربع در چه دما53-53

 -40 -الف

 -30 -ب

 -50 -ج

 -20 -د

 شود؟یوه در تونل انجماد به چند روش انجام میانجماد م-54

 2 -الف

 3 -ب

 4 -ج

 5 -د

 ع کرد؟یتوان انجماد سریوه ها را میکدام م55-55

 بیس -الف

 یتوت فرنگ -ب

 به -ج

 خربزه -د

 شود؟یم یریله رفراکتومتر اندازه گیمحلول در آب که به وسمقدار موادجامد -56

 کسیبر -الف

 بورت -ب

 ونیامولس -ج

 ونیسوسپانس -د



 

 

 است؟ یمیشدن آنز یم مسئول قهوه ایکدام آنز-57

 نازیپکت -الف

 فنلاز -ب

 لازیآم -ج

 پروتئاز -د

 (  است؟QW) یت آبینسبت به کاهش فعال یشتریمقاومت ب یکدام مورد دارا-58

 هایباکتر -فال

 کپک ها -ب

 مخمرها -ج

 م هایآنز -د

 شود؟یر استفاده میب زیوه جات خشک شده از کدام ترکیره میاز حمله حشرات و انبار ذخ یریکردن و جلوگ یضدعفون یبرا-59

 O3گاز -الف

 CO2گاز -ب

 SO2گاز -ج

 O2گاز -د

 کدام عامل اثرمثبت ندارد؟ یبر رو ییس موادغذایاسلا-60

 نگیبلانچ -الف

 مجدد یریآبگ -ب

 سم هایکرواورگانیکاهش م -ج

 خشک کردن -د

 باشد؟یشده کدام مورد م یبسته بند یوه هایم یدر انباردار یمشکل اصل-61

 یکروبیفساد م -الف

 یکیصدمه مکان -ب

 جوندگان -ج

 حمله حشرات -د

 باشد؟یموثرنم ییموادغذا یکروبیرمیر در فساد غیز یطیک از عوامل محیکدام-62

 رطوبت -الف

 نور -ب

 دما -ج

 ژنیاکس -د

 ت عوامل فساد عمل مکنند؟یفعال یط برایر جزعوامل مساعدکننده شرایز یطیک از عوامل محیکدام-63

 گرما -الف

 ژنیاکس -ب

 رطوبت -ج

 نور -د



 

 

 هستند؟ ییف از نور در زمره عوامل کمک کننده به فساد موادغذایکدام ط-64

 مادون قرمز -الف

 UV -ب

 کسیاشعه ا -ج

 اشعه ماورء بنفش -د

 شناخته مشود؟ ییع کننده در فساد موادغذایر از عوامل تسریز یطیک از عوامل محیکدام-65

 نور -الف

 رطوبت -ب

 ژنیاکس -ج

 م هایآنز -د

 ند؟یآ یبحساب م ییدر فساد موادغذا یطیر جزء عوامل محیک از موارد زیکدام-66

 نور،رطوبت،کپک ، مخمر،هوا -الف

 ژن،حشرات،انگلینور،اکس -ب

 سمهایکروارگانیم ها،میانگل،حشرات،آنز -ج

 یژن،اضافه شدن مواد خارجیگرما،رطوبت،نور،اکس -د

 شود؟یم یبه چند دسته طبقه بند ییفساد موادغذا-67

 2 -الف

 3 -ب

 4 -ج

 5 -د

 د؟یرا نام ببر ییانواع فسادموادغذا-68

 یطی،محییایمی،شیکروبیم -الف

 یکیفسز یطی،محییایمیش -ب

 یکروبی،مییایمی،شیکیزیف -ج

 یطی،محیکیزی،فیکروبیم -د

 ن نوع فساد کدام طبقه است؟یعمده تر-69

 یکروبیم -الف

 یکیزیف -ب

 ییایمیش -ج

 یطیمح -د

 رند؟یگیر قرار میسم ها در کدام دسته زیکروارگانیاکثر م-70

 زا یماریب -الف

 عامل فساد -ب

 اثر یب -ج

 دیمف -د



 

 

 ر هستند؟یود در صنعت ماست و سرکه جز کدام گروه زموج یسم هایکروارگانیم-71

 اثر یب -الف

 دیمف -ب

 زا یماریب -ج

 عامل فساد -د

 زا هستند؟ یماریب یسم هایکروارگانیک جز میکدام-72

 کپک -الف

 مخمر -ب

 وبا -ج

 حشرات -د

 رد؟یگیر صورت میتوسط کدام دسته ز ییایمیفساد ش-73

 مخمر -الف

 میآنز -ب

 کپک -ج

 رطوبت -د

 چند دسته هستند؟ ییایمیت در فساد شیحائز اهم یم هایآنز-74

 2 -الف

 3 -ب

 4 -ج

 5 -د

 د؟یت هستند را نام ببریحائز اهم ییکه در فساد موادغذا ییم هایآنز-75

 پازیالاز،لیتاز،هیف -الف

 پازیلاز،لیالدولاز،آم -ب

 الازیتاز،هیلاز،فیآم -ج

 لازیپاز،پروتئاز،آمیل -د

 کند؟یجاد فساد میا یزیه چه جیلاز با تجزیآم-76

 قند -الف

 نیپروتئ -ب

 یچرب -ج

 نشاسته -د

 کند؟یجاد فساد میا یزیه چه جیپاز با تجزیل-77

 قند -الف

 نشاسته -ب

 نیپروتئ -ج

 یچرب -د



 

 

 کند؟یجاد فساد میا یزیه چه جیپروتئاز با تجز-78

 نشاسته -الف

 نیپروتئ -ب

 قند -ج

 گلوکز -د

 چسبنده کدام است؟ ییواد غذام یخشک کن مناسب برا-79

 یخشک کن باد -الف

 یخشک کن تونل -ب

 یخشک کن نوار -ج

 خشک کن دوار -د

 شده اند؟ یتونل ین خشک کن هایر جانشیز یک از خشک کن هایکدام-80

 یکوره ا-یغلتک -الف

 یباد-یافشانه ا -ب

 الیبسترس-ینقاله ا -ج

 یکوره ا-یصندوق -د

 شود؟یق رسانش به غذا منتقل میحرارت از طر ریز یدر کدام از خشک کن ها-81

 سطوح داغ -الف

 یانجماد -ب

 داغ یهوا -ج

 یاتمسفر -د

 شوند؟یم میبه چند دسته تقس یصنعت یخشک کن ها-82

 2 -الف

 3 -ب

 5 -ج

 6 -د

 شود؟یاستفاده م یخشک کردن پوره ها از چه خشک کن یبرا-83

 یپاشش -الف

 خلاء -ب

 یغلتک -ج

 ینوار -د

 شوند؟یخشک م یع با چه خشک کنیما ییذاموادغ-84

 خلاء-یپاشش -الف

 ینوار-ینتیکاب -ب

 ینوار-یپاشش -ج

 دوار-ینتیکاب -د



 

 

 د؟یآ یبحساب م یصنعت یک از خشک کن هایجزءکدام یخشک کن صندوق-85

 یکوره ا -الف

 داغ یهوا -ب

 الیبسترس -ج

 یپاشش -د

 باشد؟ یکدام خشک کن م یساختمان یز اجزایذره پاش مرکزگر-86

 یافشانه ا -الف

 یانجماد -ب

 یتونل -ج

 یآفتاب -د

 ست؟ین روش خشک کردن انگور چیمهم تر-87

 یصنعت-هیسا-آفتاب -الف

 ییایمیش-هیسا-آفتاب -ب

 خشک کن دوار-هیسا-آفتاب  -ج

 آفتاب-ییایمیش-ینتیکاب -د

 باشد؟یت میفیمت،کم جا، با کیوه خشک کن ارزان قیکدام دستگاه م-88

 یتونل -الف

 ینتیکاب -ب

 دوار -ج

 تحت خلاء -د

 ست؟یوه خشک کن از چیدستگاه م یها ینیجنس س-89

 یکیپلاست یسبدها -الف

 یمس -ب

 یمینیآلوم -ج

 لیا تمام استی یفلز -د

 وه موثر است؟یت دستگاه خشک کن مین ظرفییدر تع یزیچه چ-90

 وهیاندازه م -الف

 وهینوع م -ب

 وهیآبداربودن م -ج

 وهیع ماندازه و نو -د

 کند؟یوه را خشک میاز م ییکدام خشک کن حجم بالا-91

 ینتیکاب -الف

 دوار -ب

 یتونل -ج

 تحت خلا -د



 

 

 باشد؟یکردن به چند روش م یزابیروش ت-92

 2 -الف

 3 -ب

 4 -ج

 5 -د

 شود؟یاستفاده م یسرد از چه محلول یزابیدر روش ت-93

 د کننده هایسف -الف

 میکربنات پتاس -ب

 دیدروکسیه -ج

 میکربنات سد یب -د

 ست؟یوه ها چیعلت استفاده از روغن در هنگام خشک کردن م-94

 جاد ترکیطعم بهترو ا -الف

 دنیجاد ترک و سرعت بخشیا -ب

 ره و طعم بهتریشتر شیخروج ب -ج

 رهیشتر شیجاد ترک وخروج بیا -د

 ک از خشک کن هاست؟یجزءکدام یخشک کن پاشش-95

 ینتیکاب -الف

 ینوار -ب

 الیبسترس -ج

 تحت خلاء -د

 باشد؟یدر کدام خشک کن اندازه ذرات مهم م-96

 الیبسترس -الف

 ینوار -ب

 یغلطک -ج

 یتونل -د

 شود؟یاستفاده م یوه ها از چه روشیون میزاسیپاستور یبرا-97

 مداوم -الف

 رمداومیغ -ب

 اشعه -ج

 بخار -د

 کشد؟یه چندروز طول میخشک کردن انگور در سا-98

 40تا30 -الف

 50ات40 -ب

 30تا20 -ج

 50تا30 -د



 

 

 باشد؟یف درست میکدام تعر-99

 د محصول مطابقت نداشته.یشود که با استاندارد تولیگفته م ییعات به واحدهایضا -الف

 د محصول مطابقت نداشته.یشود که با استاندارد تولیگفته م ییزائدات به واحدها -ب

 شود.ینم یه ناشیزائدات معمولا از مواداول -ج

 باشد.یارزش فروش نم یت بعضا داراعایضا -د

 باشد؟یعات میف ضایکدام تعر-100

 شوند.ید کنار گذاشته میات تولید محصول مطابقت نداشته.واز عملیشود که با استاندارد تولیگفته م ییبه واحدها -الف

 شوند.یر گذاشته مد کنایات تولید محصول مطابقت داشته.واز عملیشود که با استاندارد تولیگفته م ییبه واحدها -ب

 شوند.ید کنار گذاشته نمیات تولید محصول مطابقت نداشته.واز عملیشود که با استاندارد تولیگفته م ییبه واحدها -ج

 شوند.ید کنار گذاشته نمیات تولید محصول مطابقت داشته.واز عملیشود که با استاندارد تولیگفته م ییبه واحدها -د

 ؟باشدیف زائدات میکدام تعر-101

 ستند.یندو مجددا جهت همان مقصود قابل استفاده نیآ ید محصول بوجود میه جهت تولیجه پردازش مواداولیدر نت -الف

 ستند.یندو مجددا جهت همان مقصود قابل استفاده نیآ ید محصول بوجود نمیه جهت تولیجه پردازش مواداولیدر نت -ب

 ندو مجددا جهت همان مقصود قابل استفاده هستند.یآ یجود مد محصول بویه جهت تولیجه پردازش مواداولیدر نت -ج

 ندو مجددا جهت همان مقصود قابل استفاده هستند.یآ ید محصول بوجود میه جهت تولیجه پردازش مواداولیدر نت -د

 


